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Castello: Técnicos de la Fundacién Intercoop trabajan en
Paris sobre los primeros resultados del proyecto europeo
FooDrinks
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Técnicos de la Fundacion Intercoop han participado los dias 10 y
11 de sepfiembre en la cuarta reunién que ha celebrado el Comité
Directivo del proyecto europeo, Foodrinks, del que la Fundacian
forma parte.

El encuentro, al que han asistido representantes de los paises socios en el proyecto, ha senido
empezar a vislumbrar los primeros resultados del proyecto, tras el frabajo realizado en los Gimos
meses.

En concreto, y fras analizar en meses precedentes la situacion formativa profesional existente en
cada uno de los paises integrantes del consorcio, en esta ocasion se ha estado trabajando sobre
las necesidades reales que en materia de formacion en Calidad y Seguridad Alimentara tienen
las empresas del sector.

Desde el mes de abril hasta ahora, cuando se inicid el proceso de consultas en los siete paises
participantes en el proyecto, se han wenido realizando encuestas sectoriales a diferentes
empresas y profesionales relacionados con la Alimentacion. En total han side mas de 200
entrevistas las que se han llevado a cabo y estos dias en Paris se han empezado a analizar los
primeros resultados de las mismas.

De esos resultados derivaran dos propuestas de médulos formativos profesionales para técnicos y
tecndlogos en Calidad y Seguridad Alimentaria que pretenden ser homogéneos para todos los
paises dela UE y olros en fase de adhesign.

En principio, y tras el primer analisis realizado de los resultados, todo parece indicar que los
maodulos formativos sobre los que se va a trabajar y sobre los que se han pronunciado empresas y
trabajadores del sector son. “nuevas tecnologias sostenibles en produccion en la industria
agroalimentaria” y “Aplicacion practica de normas de calidad y legislacion en toda la cadena de
valor alimentaria’

Con el primer madulo formative se pretende dar respuesta a las necesidades surgidas en el sector
para aprovechar subproductos alimentarios, mejora de la eficiencia energética de los procesos
productivos, asi como rentabilizar al maximo los procesos dervados del uso de energias
altemativas, capacitando a los trabajedores del sector en nuevos métodos dervados del uso de
los mismos.

En el segundo caso se trata de reslizar sesiones formatives muy practicas en las que los
trabajadores del sector puedan desmenuzar el contenido de las normas de calidad y legislacion
especiicas para subsectores dentro del sector alimentaric y plantear la implementacion
documental de las mismas. Este modulo viene motivado por la percepcion de que si que existe un
conocimiento generalizado de las normas generales y basicas que hay que tener en cuenta en
materia de Calidad y Seguridad Alimentaria, pero sin embargo, no se realiza la aplicacion practica
en procesos o productos con requisitos especificos, como puede ser el empaquetado, o
determinadas formas de manipulacion, o el aimacenaje, o la distribucion, etcétera.

Con el fin de dar forma a estos nuewss modulos, en los proximos meses el partenarado de
Foodrinks wa a trabajar en el contenido de los mismos, para lo cual va a8 confar con el
asesoramiento y el trabajo practico de dos de los socios del proyecto, las Universidades Kanoly
Robert de Gybngyds (Hungra) y Vasile Alecsandr de Bacau (Rumania).

El proyecto en estos momentos esta en su punto infermedio y la praxima reunion de todo el
partenariado tendra lugar los dias 4 y 5 de febrero en Kavala (Grecia)

Del proyecto Foodrinks forman parte, la Agencia Macional de Formacién Profesional de Sofia
(Bulgaria), la Camara Agraria de Mersin (Turquia), la Asociacion de Agronomistas de Kawala
(Grecia), las universidades Vasile Alecsandri de Bacau (Rumania) y Karoly Robert de Gyangyés
{Hungria) y la Asociacion Nacional de Industrias Alimentarias (Francia).

El proyecto Foodrinks se enmarca dentro del programa de Formacion Continua de la Comisién
Europea y pretende ser el primer eslabon de cara a la formulacion, en 2013, de un segundo
proyecto centrado en la transferencia de innovacion entre socios europeos que facilite la
redaccion de un plan formativo en Calidad y Seguridad Alimentaria en Europa. Foodrinks permitira
gue los paises piloto en los que se puedan realizar las primeras pruebas de dicho plan formativo
sean los participantes en el proyecto y, en el caso espafiol, sea la provincia de Castellon la
primera en intentar desamollar dicho plan de cualificacion profesional.




